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Evento Almoço ou Jantar                              

                                                                           Sobremesa
                                                                                       Mousse de chocolate,

 Opção 01                                                          Mousse de maracujá,

                                                                            Bolo com sorvete e calda.

                                                                                        Fruta da época

Cardápio:
                                                                          Bolo (escolher uma opção)
                                                                                                                          Massa de pão de ló ou chocolate.
Coquetel de Entrada (opcional)                                                   Cobertura de chantilhy com recheios a escolher:
Salgados assados e fritos,                                       Creme com abacaxi ou pêssego. 
Torradas,                                                                        Doce de leite com ameixa,
Patês,                                                                              Doce de leite com coco,                                       
Sucos,                                                                             Doce de leite com morango, 

Batidas.                                                                           Prestígio ou brigadeiro.

                                                                                       Acrescentar nozes ao recheio (adicional)

Acompanhamentos                                                          Saída                                                                                      
Salada de folhas verdes                                                   Mesa de Café,
Salada de batata,                                                             Chá, licor e petit four,                      
Salada de legumes,                                                         Brigadeiro, beijinho, moranguinho, uva glaceada, 
Salada de tomate com molho vinagretti                         Casadinho e olho de sogra.

Caponata de berinjela,
Arroz branco, 
Arroz a grega,
Farofa.

Carnes
Carne assada ao molho madeira ou 
Lombo assado com abacaxi.

Iscas de peito de  frango.

Massas (escolher uma opção)

Penne, fusilli, capeletti, ravióli e nhoque.

Molho: tomates frescos e molho branco, 

queijo ralado. 

Bebidas
Suco, refrigerante, cerveja e água natural.

 e com gás.

Uma champagne nacional para brinde dos noivos.
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 Opção 02
Cardápio:

Coquetel de Entrada (incluso)                                         Sobremesa 
Salgados assados e fritos,                                                Mousse de maracujá,    

Torradas,                                                                          Mousse de chocolate,

Patês,                                                                                Bolo com sorvete e calda.

Sucos,                                                                               Fruta da época. 
Batidas.

Acompanhamentos                                                           Bolo (escolher uma opção)                                                           
Salada de folhas com crootons,                                       Massa pão de ló ou chocolate.

Mix de Legumes,                                                             Cobertura de chantilly com recheios a escolher: 

Salada de salpicão,                                                           Creme com abacaxi ou pêssego. 

Maionese de batatas,                                                        Doce de leite com ameixa,
Arroz branco,                                                                   Doce de leite com coco,

Batata palha.                                                                     Doce de leite com morango,
                                                                                          Brigadeiro ou prestigio.

                                                                                          Acrescentar nozes ao recheio (adicional) 
Carnes
Strogonof de carne e Strogonof de frango.

                                                                                          Saida                             

                                                                                          Mesa de Café,                                                                                         

Massas (escolher uma opção)                                           Chá, licor e petit four,                                            
Rondelli ou caneloni.                                                        Brigadeiro, beijinho, moranguinho, uva glaceada,
Recheio: presunto com queijo ou quatro                           Casadinho e olho de sogra.

queijos.

Molho: tomates frescos e molho branco, 
queijo ralado. 

Bebidas
Suco, refrigerante, cerveja e água.

Uma champagne nacional para brinde dos
noivos.

Opção 03   
Café da manhã ou tarde

Cardápio:

Bebidas
Suco de maracujá, acerola e caju, 
Água, café, chás, leite quente,
Leite frio, chocolate quente e chocolate frio.

Uma champagne nacional para brinde dos noivos.

Alimentos

Yogurte, gelatina, frutas da época.

Geléias de morango, abacaxi e goiaba.

Manteiga e margarina.

Frios: mortadela, presunto, mussarela e queijo minas.

Bolos: Chocolate, fubá, e cenoura com cobertura de chocolate.

Bolachas: diversas salgadas e doces.

Pães: francês, integral, de milho, 
Caseiro recheado (escolher recheio - presunto com queijo, calabresa e frango com catupiry)

Ovos mexidos quente,

Salsicha com molho.

Bolo (escolher uma opção)

Massa de pão de ló ou chocolate.

Cobertura de chantilly com recheios a escolher:

Creme com abacaxi ou pêssego.

Doce de leite com ameixa ou coco ou morango.

Prestigio ou brigadeiro.

Acrescentando nozes ao recheio – adicional R$

Saída
Brigadeiro, beijinho, moranguinho, 
Uva glaceada, casadinho, e olho de sogra.

Espaço Dib

Buffet 
Priorizamos a qualidade, somos flexíveis a mudanças no cardápio.

Consulte nossos Chefes de Cozinha.

Material Incluso
Mesas retangulares, toalhas brancas, cadeiras de madeira, aparadores de buffet, mesa de café, pratos de porcelana personalizada, talheres de inox com cabo azul, copos de vidro, guardanapos descartáveis.

Na opção 03 temos canecas de porcelana.

Serviços Inclusos
Recepcionista, copeira, cozinheiros, auxiliar de eventos, maitre, garçons, organizador de eventos e cerimônia.

Damos acompanhamento aos noivos durante a festa.

Infra-estrutura
Salão de festas para até 300 pessoas.

Cerimônia no salão com altar.
Bebidas Extras

Vinho e uísque (noivos podem trazer)

Aluguel de Taças 
Mesa de Frutas Opcional 
Frutas da estação com decoração.

Mesa de Caipirinha Opcional 
Caipirinhas e coquetéis de frutas,

Com pinga, vodka e saquê.

Indicamos serviços especializados

Confecção de convites, decoração, 

fotos e filmagem, som com DJ ou 

música ao vivo, e cabeleireiro. 
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